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Die passende Kombination aus

Mehrkopfwaage und einer
speziellen Abfiillmaschine ist
die Basis fiir grammgenaues
Abfiillen von Bonbons > 20



Kunde: Ishida GmbH
Medium:

Auflage: 5.000
Datum: Oktober 2012

20 DOSIEREN UND ABFULLEN MEH

Lebensmittel-Technologie, Laufenburg (CH)

Seite 2

RKOPFWAAGE

Arbeit im Gle

ichklang

Der Abfiillprozess von Bonbons stellt hohe Anforderungen an die
Abfiillmaschinen. Eine Kombination aus Mehrkopfwaage und
Spezialfiillmaschine iibernimmt bei Ricola die heikle Aufgabe.

er Schweizer Kriauterzucker ist der
Klassiker unter den Produkten der
Ricola AG. Die Bonbons bictet der Her-
steller sowohl in Beuleln als auch in Do-

sen an. Fiir Ricola ist die elliziente Abliil-

lung der ungewickelten Bonbons in die
Dosen eine besondere Herausforderung,
denn das Produkt ist bruchempfindlich.
Zudem macht die Luftfeuchtigkeit den
Zuckerstaub klebrig. Jetzt hat der Pro-

Durch einen Trichter fallen die Bonbons aus geringer Hohe in die Waage

duzent eine Losung fir die Verpackung
der Kréduterzucker gefunden: eine Mehr-
kopfwaage von Ishida kombiniert mit ei-
ner Spezialfilllmaschine.

Optimierte Verpackungsprozesse. An-
lass fiir die Investition von Ricola war
eine grossere Umstrukturierung der Ver-
packungsprozesse. Um Platz zu schaffen
fiir neue Beutellinien, sollte die Linie fiir
die Dosenabfiillung umziehen und bei
dieser Gelegenheit zugleich moderni-
siert werden. «Ausschlaggebend fiir den
Wunsch nach etwas Neuem war nicht die
Leistung, sondern vor allem die Qualitiit.
Denn wir verarbeiten ein fiir Automati-
sierungsprozesse schwieriges Produkt»,
so Daniel Bhend, Bereichsleiter Technik
und Eingineering. Durch eine schonende-
re Verarbeitung sollte weniger Bruch in
die Dosen gelangen. Des Weiteren muss-
te die neue Anlage gemiis Schutzart IP66
komplett abwaschbar sein, um die zeit-
raubenden Reinigungsmassnahmen zu
erleichtern und Stillstand zu reduzieren.
Fiir die Konzeption und Umsetzung einer
Verpackungslosung beaultragte Ricola
die Schweizer Vertretung von Ishida, die
Itech AG (Rotkreuz). Die Experten liefer-
ten und installierten fiir die Abfiillung der
Hartbonbons eine Anlage, deren zent-
rales Element eine Mehrkopfwaage ist.

Seit Sommer 2011 ist die neue Verpa-
ckungslinie in Betrieb. Aus Siicken geben
Mitarbeiter die Bonbons auf ein Forder-
band, wobei eine Saugvorrichtung Staub
und kleine Bruchstiicke entfernt. Ein
Steigforderer transportiert die Bonbons
in die Hohe und durch einen Trichter fal-
len sie auf dic Mchrkopfwaage. Das Mo-
dell CCW-RB haben Experten extra fiir
bruchempfindliche Produkte konstruiert.
Die Waage fiordert schonend die kanti-
gen Bonbons, wobei durch die kompakte
Bauweise die Fallhthen minimal sind.
Zudem ist die Maschine als sogenannte
Paarwaage cine Besonderheit: Der unte-
re Schalenring hat doppelte Wiegescha-
len, die zwdlf Vorschalen beliefern. Der
Vorteil liegt in einem schnelleren Abwurl’
Durch den zweigeteilten Auslauftrichter
gelangen die Bonbons iiber Rutschen zu
den Synchronisationsschalen. Unterhall
der Mehrkopfwaage montierten die Spe
zialisten fiir Waagen eine Spezialfiillina
schine fiir Dosen. Der Rundliufer fiihrt
die leeren Verpackungen heran, wobei
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22 DOSIEREN UND ABFULLEN MEHRKOPFWAAGE

¥ sich jeweils zwei Dosen gleichzeitig
befiillen lassen. Die vollen Packungen be-
[ordert die Maschine zum Auslauf in Rich-
tung Verschliessung und Etikettierung.

Klimatisierte Bedingungen. Ricola
trennte den Bercich rund um die Ab-
fiillung mit Zwischenwinden von der
iibrigen Verpackungshalle ab. Der so
neu entstandene Raum ist konstant kli-
matisiert. Eine Temperatur von 20 Grad
Celsius und ecine Luftfeuchtigkeit von
unter 20 Prozent sind optimale Bedin-
gungen, um die Klebrigkeit der Bonbons
weitgehend gering zu halten, Ausserdem
kann der Bonbhonhersteller den Zucker-
staub und den betrachtlichen Lirm ab-
schirmen, der bei der Verpackung von
Harthonbons zwangsliulig entsteht. Dic
heftllten Dosen gelangen durch einen
kleinen Durchlass in der Wand in den
benachbarten Dosenschliessraum, Dor(
befindet sich auch die Bediencinheit der
Waage. Lin modernes, bedienerreundli-
ches Display erlaubt Produktwechsel per
Knopfdruck, 200 Voreinstellungen sind
abrufbar. So kann ein Mitarbeiter die
ganze Verpackungslinie bedienen.

Die Verpackungsanlage lduft heu-
te storungsfrei im Zweischichtbetrieb
und verarbeitet Dosen mit 100, 250
und 400g Fiillgewicht. Ricola beschei-
nigt die erwiinschte Qualititssteige-
rung. Der Produzent kann die Bonbons
schonender verarbeiten und Feinantei-
le entfernen. Dadurch gelangen deutlich
weniger Bruchstiicke in die Dosen. Der
Produktverlust durch die ausgesonder-
ten Feinanteile lisst sich aber kompen-
sieren durch eine grissere Genauigkeit
der Waage. Bei den 250-Gramm-Dosen
zum Beispiel betrigt die Uberfiillung le-
diglich 1,5g.

Hygienische Abfiillung. Auch unter
Hygieneaspekten iiberzeugt die neue
Verpackungslinie. «Wiahrend wir [rii-
her fiir die Reinigung alles demontic-
ren mussten, kénnen wir jetzt die ganze
Abfiillanlage einfach abwaschen», er-
klirt Daniel Bhend. Einmal wéchent-
lich spritzt das Reinigungspersonal die
Maschinen mit heissem Wasser ab, die
dann iiber das Wochenende vollstindig
abtrocknet. In den Korpus der Mehr-
koplfwaage kann keine Feuchtigkeit ein-
dringen, weil im Inneren permanent ein
leichter Uberdruck herrscht.
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Aus grossen Sacken werden die Bonbons der

Verpackungslinic zugefiithrt

Der Steigforderer transportiert die Krauter-
bonbons in die Hohe

Die befiillten Dosen auf dem Auslauf der

Abfiillanlage

RICOLA

Das 1938 gegriindete Familienunternehmen
hat seinen Hauptsitz in Laufen bei Basel.
Das Unternehmen produziert 30 verschie-
dene Sorten Krauterbonbons und auch
diverse Krautertees. Seit 25 Jahren fordert
Ricola den biologischen Anbau der Krauter
im Schweizer Berggebiet ohne den Einsatz
von Pestiziden und Herbiziden. Dadurch
erhdlt Ricola hochwertige Krauter fiir seine
Kréuterspezialitaten und fordert gleichzeitig
den Erhalt der Artenvielfalt in der Schweiz.
Bei den anderen Rohstoffen achtet Ricola
auf Qualitat und Naturlichkeit und verzichtet
bewusst auf kiinstliche Farb- oder Aroma-
stoffe. Mit mehr als 400 Mitarbeitern erzielt
das Unternehmen einen Umsatz in Hohe
von 350 Millionen Schweizer Franken.

Zudem hat sich fiir Ricola ein uner-
warteter Vorteil ergeben. «Der Ausstoss
der alten Verpackungslinie war die Vor-
gabe, und damit haben wir gerechnet.
Aber die Leistung liess sich sukzessive
steigern und liegl inzwischen bei allen
Dosenformaten bei plus 20 Prozent»,
sagt Daniel Bhend. Bei den Dosen mit
100g Fiillgewicht erreicht die Anlage
140 Takte pro Minute. Die Zuftihrung li-
mitiert die Abfiillleistung der grisseren
Dosen. Dennoch erziell der Hersteller
bei den 250-Gramm-Dosen 110 Takte
und bei den 400-Gramm-Dosen 90 Takte.

Erfolgreiche Umsetzung. Daniel
Bhend bewertet die Ersatzinvestition als
«in jeder Hinsicht erfolgreich». Die Ishida-
Waage imponiere mit Zuverldssigkeit
und Priizision. «Und mit Itech hatten wir
cinen Licferanten fiir den kompletten
Liclerumfang und konnten Mehrkopf-
waage, Waagengestell und Rundliufer
aus ciner Hand beziehen», lobt Bhend.
Ricola hat jetzt auch fiir die Abfiillung
gewickelter Kriduterbonbons Mehrkopf-
waagen geordert.

Beal Reist, Sales Manager ltech &

Weitere Informationen:
Itech AG, Rotkreuz

www.itechag.ch

Ricola AG
www.ricola.com



