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' Salat, tellerfertig

Gastro Star setzt europaweit MaBstabe

@

Mehrkopfwaage
COW-RS,

Ishida auf der

ik

D'\e Schweizer Gastro Star AG
steht flr vollwertige, gesunde
und frische Nahrungsmittel. Fir die
Verpackung tellerfertiger Salatmi-
schungen investierte das Unterneh-
men in eine vollautomatische und
nahezu wartungsfreie Linie des Her-
stellers Ishida. Im Produktionsbe-
trieb in Déllikon bei Zirich arbeitet
heute eine der modernsten Abpack-
anlagen in ganz Europa.

Der Conveniencemarkt boomt und
die kiichenfertigen frischen Blattsa-
late sind eines der wichtigsten Pro-
dukte im Sortiment von Gastro. Die
Schweizer Coop vertreibt sie unter
den Labels ,Betty Bossi® und ,Weight
Watchers". Die verschiedenen teller-
fertigen Salatvarianten werden in
Dallikon in zwei Formate von Schalen
verpackt. Die runden Schalen haben
den gleichen Siegelringdurchmesser
und unterscheiden sich nur in der
Hahe. Ihr Filllgewicht betrdgt 200 g

Fatas: Ishida

Kése und Croutons enthalten. Fir die
Automatisierung und das Handling
ist die ungewdhnliche, runde Scha-
lenform schwierig.

Um der groBen Nachfrage gerecht zu
werden, wollte Gastro Star den Auto-
matisierungsgrad erhohen und eine
héhere Leistung und mehr Effizienz
erzielen. Zundchst wurde der ge-
samte Schalenbereich in einem neu
errichteten Anbau konzentriert. Die
drei vorhandenen Verpackungslinien
wollte das Unternehmen zudem um
eine vierte vollautomatische Linie in-
klusive Qualitatskontrolle und End-
verpackung ergdnzen. Diese Linie
sollte ihre Leistung bei der Verarbei-
tung groBer Margen mit wenigen Pro-
duktumstellungen ausspielen, wéh-
rend die alten Linien fortan fir die
Verpackung kleinerer Auftrdge be-
stimmt sein sollten.

Nachdem mehrere Angebote fir die
Konzeption und Installation der Linie
eingeholt worden waren, beauftragte
der Lebensmittelproduzent die Itech
AG (Rotkreuz) als Schweizer Vertre-
tung von Ishida. Ueli Forster, Ge-
schaftsfuhrer von Gastro Star: ,Ishi-
da ist stark in Line Solutions und
prisentierte das beste Komplettkon-
zept. Fur uns war besonders wichtig,
dass alles aus einer Hand kommt,
weil wir noch keinerlei Erfahrungen
mit einer solchen Linie hatten.” Na
tlirlich habe auch eine Rolle gespielt,
dass Ishida hier seit 20 Jahren ein
wichtiger Partner im Verpackungsbe-
reich ist.

Im November 2009 installierte Ishida
die neue aufeinander abgestimmte
Anlage und die Inbetriebnahme er-
folgte bereits Anfang Dezember. Dic
knapp 20 Meter lange Linie startet
mit einem Schalenentstapler, der dic
GefdlBe separiert und in gleichma-
Bigen Absténden hintereinander auf
einem Forderband platziert. Es folgl
eine Mehrkopfwaage CCW-RS, der
der geschnittene und gewaschene

Niedrige Installation gefragt

Das in Kisten befindliche Produkt
wird daflr mit einem Steigforderer in
die Hohe befdrdert und auf die Zufiih-
rung gekippt. Angesichts von nur
4,08 m Raumhdhe stellte die Zufiih-
rung eine Herausforderung dar, die
vom Maschinenanbieter gelost wer-
den konnte. Die zehnk&pfige Teilmen-
genwaage CCW-RS steht mobil auf
Rollen und lasst sich zum Beispiel fur
die Reinigung bequem auf Arbeits-
hohe herunterfahren. Die Edelstahl-
schalen mit drer Litern Fassungs-
vermdgen und die Oberflichen der
Rinnen wurden produktspezifisch fir
den feuchten und ungleichmaBig ge-
formten Salat angepasst. Eine Vibra-
tionssteuerung bewirkt einen gleich-
méaBRigen und schnellen Produktfluss.
Abgeflllt wird das prézise verwogene
Produkt Uber ein spezielles Verteil-
system: Der Salat fallt durch ein Fill-
rohr und einen absenkbaren Trichter
in die Schalen. Zwei Stopfer driicken
die unterschiedlich volumintsen Sa-
latportionen sanft in die Schale, ohne
sie dabei zu zerquetschen.
AnschlieBend wird auf den Salat eine
vorbereitete Einlegeschale platziert,
die beispielsweise Sauce, Croutons
und Kése enthélt. Dieser Prozess-
schritt wird derzeit manuell erledigt,
soll aber noch automatisiert werden.
-’

FachPack: bzw. 250 g. Den Packungen sind  Salat von oben iiber ein héhenver
Halle 2, ebenfalls runde Einlegeschalen bei-  stellbares Zufihrsystem zugeleitel 0 Giitr es werden einzelne Schalen
Stand 413 gefligt, die zum Beispiel Dressings,  wird. statt vorgruppierter Schalensitze verarbeitet.
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Die Schalen werden weiterbefordert
zu einem servogesteuerten Ishida-
Traysealer QX-1100, der sie jeweils
in Vierersatzen versiegelt. Die Versie-
gelung geschieht nach dem AuBen-
schnittprinzip, es ragt keine Folie
{iber den Packungsrand. Im néchsten
Schritt appliziert ein Etikettierer die
Etiketten auf die Ober- und Untersei-_
te der Schalen.

Rontgen zur Sicherheit

Ein Ishida-Siegelnahttester unter-
sucht die SchweiBndhte der Salat-
schalen und findet dabei undichte
Stellen. Das in die Maschine inte-
grierte Vision-System gewahrleistet,
dass Schalen, bei denen Salatparti-
kel in die SchweiBnihte geraten sind,
{iber den Reject aus dem Prozess ge-
nommen werden. Lécher mit 0,75
mm Durchmesser werden durch das
Vision-System erkannt. AuBerdem
wird geprift, ob die aufgebrachten
Etiketten korrekt positioniert sind
und mit den richtigen Daten und
Codes bedruckt sind.

Maximale Sicherheit vor Verunreini-
gungen erhdlt das Unternehmen
durch das Rontgenpriifsystem IX-GA

Der Traysealer
QX-1100 begast und
versiegelt die
Schalen jeweils in
Vierersitzen.

Die Schalen
verlassen den
Traysesler.
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2475 von Ishida. Die Maschine iden-
tifiziert Fremdkérper aus Metall,
Kunststoff, Glas, Stein, Hartgummi
oder Knochen und meldet auBerdem
unvollstandige Packungen oder sol-
che mit beschadigtem Inhalt. Eine
Datenprotokollierung hilft, wieder-
holt auftretende Fehlerquellen zu be-
seitigen und erlaubt den Nachweis
{iber ordnungsgemé&Be Produktions-
und Verpackungsvorginge. Der Ein-
satz des Rontgenprifgeréts ist eine
Premiere bei Gastro Star, vorher be-
nutzte das Unternehmen ausschlieB-
lich Metalldetektoren.

Der Projektleiter Johann Meier erldu-
tert: ,Unser Produkt Uberfordert De-
tektoren, denn es besteht nicht nur
aus Blattsalat, sondern kann auch
Komponenten wie Eier, Croutons
oder ein Dressing mit Aludeckel ent-
halten. Das Rontgenpriifgerat ist
sehr gut einstellbar und splirt selbst
kleinste Partikel auf.* Fremdkdrper
treten selten auf, zumeist handelt es
sich um Holz oder Papier, das im
Feldsalat eingewachsen ist. Die
kleinste bisher entdeckte Verunreini-
gung hatte einen Durchmesser von
0,6 mm, so die Unternehmen.
Gastro Star Geschéaftsfihrer U.
Forster: ,Mit dem Einsatz des Ront-
genprifsystems hat sich unsere Pro-
duktsicherheit verbessert. Friher
war diese Technik sehr teuer, heute
sind die Kosten fiir die Anschaffung
eines Réntgenpriifgeréts iiberschau-
bar geworden.”

Unterschiedliche Schalen-
lagen

Vor der Endverpackung ist noch eine
weitere Qualitdtskontrolle in die Linie
integriert. Eine Hochleistungskon-
trollwaage vom Typ Ishida DACS-
W-012 prift penibel das Packungs-
gewicht. Schalen, die nicht dem
voreingestellten  Gewichtsbereich
entsprechen, werden von der Kon-
trollwaage mittels einer Weiche auto-
matisch aussortiert. Den Schluss-
punkt der Salatlinie setzt das neu
entwickelte Ishida-Packing-System
IPS. Mit hochmoderner Robotertech-
nik verarbeitet das IPS einzelne
Schalen statt vorgruppierter Scha-
lensitze. So wird die Endverpackung

in Kisten nicht nur enorm beschleu-
nigt, sondern auch flexibler gestaltet.
Einzelne Schalenlagen kénnen unter-
schiedlich angeordnet werden und
miissen nicht die gleiche Anzahl von
Schalen aufweisen.

Die durchschnittlich fiinf Formatum-
stellungen pro Tag, lassen sich meist
in nur zehn Minuten durchfiihren,
weil der Salatspezialist die Abfolge
der verarbeiteten Produkte so be-
stimmt, dass zwischendurch nur eine
Grobreinigung erforderlich ist. Bei
Werkzeugwechsel miissen 30 Minu-
ten einkalkuliert werden.

Die neue Verpackungslinie lauft bei
Gastor Star heute im 1,5- bis
2-Schicht-Betrieb und die Investition
rentiert sich. Der AusstoB der vollau-
tomatischen Linie liegt bei 30 bis
40 Schalen/Min. Zum Vergleich:
Auf den alteren Linien werden 15 bis
20 Schalen/min verpackt. Der Pro-
duktverlust durch Uberfillung ist
deutlich geringer: Maximal ein bis
zwei Prozent gegeniiber zehn Prozent
bei den &lteren Linien! Auch Perso-
nalkosten werden gespart. Je nach
Produkt geniigen drei bis vier Mit-
arbeiter zur Bedienung der Linie. Ge-
schiftsfihrer Ueli Forster restimiert
zufrieden: ,Das ganze Projekt ist
sehr gut und absolut seriés abge-
laufen. Wir waren {berrascht, wie
wenig Probleme es gab. Eine Amor-
tisierung der Anlage wird in finf
Jahren erreicht sein.” )]

| Weitere Abbildungen I
und Informationen finden |
Sie im Download-Bereich ‘
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