18

DOSIEREN UND ABFULLEN
Kombinierte Mehrkopfwaagen

Aus zwel mach vier!

§''  Kompaktlésung fiir die _A-bfﬁllbn: B
- Die Waagen CCW-R2 ruhen auf einer
fahrbaren Tragkonstruktion. (Bilder: Ishida)

Der Schweizer Hersteller Micarna SA hat eine Verpackungslinie fur Fleischwurfel installiert.
Wegen des begrenzten Platzes im Reinraum entstand eine Ldsung in neuartiger Konfigurati-
on. Herzstlick der Anlage sind zwei Linearwaagen von Ishida, die in Kombination wie vier

einzelne Waagen funktionieren.

icarnarealisierte die vollautomatische
Verpackungslinie am Produktions-
standort Bazenheid im Kanton St. Gallen.
Dort musste der Fleischverarbeiter kurzfris-
tigim Auftrag des Handelskonzerns Migros
ein neues Produkt fertigen. Hierbei handelt
es sich um gekochte Schinken- und Héhn-
chenwiirfel sowie -streifen, die beispielswei-
se als Salat-Toppings gefragt sind. Zur Ver-
lingerung der Mindesthaltbarkeit erfolgt
die Verpackung der Fleischprodukte unter
sterilen Bedingungen im Reinraum. Um den
technischen Aufwand zu reduzieren, Kosten
zu sparen und das Kontaminationsrisiko zu
minimieren, werden Reinrdume mdoglichst
klein dimensioniert. Die Herausforderun-
gen fir die neue Verpackungsanlage bei
Micarna war daher der sehr begrenzte Platz
mit einer Aufstellfliche von 10,5 x 2,2 m
und einer Raumhohe von nur 2,8 m.
Patrick Nyffenegger war als Technischer
Projektleiter bei Micarna verantwortlich
fiir die Umsetzung der Verpackungsanla-
ge. Speziell der Abfiillprozess bereitete ihm

anfangs Sorgen: «Ein Knackpunkt war die
geringe Bauhohe, die eine kreisformige
Mehrkopfwaage ausschloss. Fiir die Pro-
duktzufithrung und -verteilung stand kaum
Platz zur Verfiigung und auch die Reini-
gungsprozesse mussten konzipiert werden.»
Die Itech AG als Schweizer Vertretung von
Ishida konnte jedoch einen Losungsvor-
schlag présentieren. Nyffenegger war zu-
néchst skeptisch, «denn es verunsichert,
wenn drei andere renommierte Anbieter
sagen, das sei unmoglich.»

Kaskadenprinzip

Wegen der guten Erfahrungen mit Itech-
Installationen in verschiedenen Micarna-
Produktionsstandorten wurde der Auftrag
erteilt. Die darauf folgende zehnmonatige
Projektlaufzeit war gekennzeichnet von
einer «tollen Zusammenarbeit und Ab-
stimmung auch mit den anderen Lieferan-
ten». Im Oktober 2018 war es soweit und
die neue Linie nahm ihren Betrieb auf. Die
Fleischprodukte kommen vom Slicer in eine

vibrierende Zufiihrrinne, die zugleich als
ausreichend dimensionierter Puffer dient.
Bei einem Stopp konnen die Produkte ge-
bunkert werden, ohne den Schneidvorgang
auszusetzen. Uber einen mobilen Steigfor-
derer erfolgt die Ubergabe auf ein schwenk-
bares Forderband, das je nach Bedarf zwei
seitlich der Mehrkopfwaagen befindliche
Cross Feeder bestiickt. Von dort gelangen
die Fleischstiicke auf einen weiteren Zu-
bringer mit Bunkerfunktion, der sie dann
auf die Vibrationsrinnen der Waagen lei-
tet. Die bei linearen Frischproduktwaagen
meist tibliche manuelle Produktzuteilung
auf die Waagenrinnen ist bei dieser Anlage
also nicht erforderlich. Die gesamte Zufiih-
rung erfolgt nach einem Kaskadenprinzip,
das heisst: nachgefiillt wird bei Bedarf.

Gekoppelte Mehrkopfwaagen

Die linearen Mehrkopfwaagen CCW-R2
von Ishida wurden eigens entwickelt fiir
die Hochleistungsverarbeitung von stark
haftenden Produkten. Auch in der grssten
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Ausfiihrung mit zwolf Wiegekopfen haben
sie den Vorteil sehr kompakter Abmes-
sungen. Bei Micarna wurden die Waagen
in ungewohnlicher Anordnung stirnseitig
nebeneinander platziert. Die beiden Ma-
schinen arbeiten gekoppelt und verpacken
die Fleischstiicke gemeinsam. Von den Vib-
rationsrinnen werden die Produkte zu den
Schalen gebracht, wobei Wiegezellen und
Lichtsensoren fiir eine konstante Zufuhr
sorgen. Auf jeweils zw6lf Vorschalen zur
Zwischenspeicherung folgen zwolf Wiege-
schalen und zwolf Boosterschalen fiir eine
Vielzahl von Kombinationsmdéglichkeiten
der Teilmengen. Abstreifer an den Schalen-
tiiren und geriffelte Oberflachen verhindern
Anhaftungen der klebrigen Fleischstiicke.
Die zwei Mehrkopfwaagen wurden kon-
figuriert wie vier einzelne Waagen und wer-

fen die Portionen iiber vier Auslisse in die
Schalen ab. Diese Auslésse sind so positio-
niert, dass das automatische Verteilsystem
(2 x 8) nur kurze Seitwértsbewegungen
ausfithren muss. Dem automatischen und
fahrbaren Verteilsystem bescheinigt Patrick
Nyffenegger «ein geniales Konzept».
Abgefiillt wird immer in 16 Schalen zu-
gleich. Das sich lateral bewegende Sammel-
band im Verteilsystem ersetzt konventionel-
le Schwenktrichter, was wiederum Bauhdhe
spart. Anstelle eines Waagenpodests wihl-
ten die Planer eine fahrbare Tragkonstruk-
tion, die es erlaubt, die Waagen fiir gute Zu-
ganglichkeit separat zu verschieben. [

Ishida GmbH, www.ishida.de
ltech AG, www.itech.eu Patrick Nyffenegger, Technischer Projektleiter bei Micarna SA, mit den Produktpackungen.
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